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Elevage : 14 a 16 mois en barriques de chéne frangais, de un
ou deux vins

SAINT-EMILION GRA N

Deégustation :

La « Cuvée privée du Chdateau La Gaffeliere 2009 » présente
une texture soyeuse, avec des notes raffinées de confiture de
figue et de cassis, ainsi que des aromes de sous bois. Sa finale
est longue et bien équilibrée.




