
 

 

CHÂTEAU LA GAFFELIÈRE  
(PREMIER GRAND CRU CLASSÉ DE SAINT-ÉMILION) 
Le Château la Gaffelière est une propriété familiale qui 

semble émerger de l’Histoire. Ce Premier Grand Cru Classé 

incarne à merveille l’élégance de Saint-Emilion. Suave et 

frais, ce vin traduit le soin méticuleux apporté à ce vignoble 

au charme historique. 

 

Sol : Coteaux argilo-calcaires et pieds de côte siliceux 

Surface : 22 hectares 

Cépages : Merlot, Cabernet franc 

Viticulture : Enherbement naturel, désherbage mécanique, 

effeuillage manuel, éclaircissage, vendanges manuelles  

Vinification : Vinification parcellaire en cuves inox 

thermorégulées, extraction douce menée par remontages ou 

pigeages 

Élevage : 14 à 16 mois en barriques de chêne français, de un 

ou deux vins 

 

Dégustation :  

La « Cuvée privée du Château La Gaffelière 2012 » révèle un 

nez élégamment boisé et torréfié. La bouche, qui est soyeuse, 

épanouie et fraîche, se développe jusqu’à une finale fraîche 

et persistante. Ce vin structuré présente un très bel équilibre 

d’ensemble. 
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