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CHATEAU LASCOMBES
(GRAND CRU CLASSE DE MARGAUX)

Dix générations ont contribué a [’héritage du Chdteau
Lascombes, Grand Cru Classé en 1855. Toutes ont ceuvré a
[’excellence de ses vins. Fin et harmonieux, il révéle le
caractere gracile de |’appellation Margaux.

Sol : Croupe graveleuse (Cabernet Sauvignon et Petit
Verdot), graves argileuses (Merlot et Cabernet Sauvignon),
parcelles argilo-calcaires (Merlot)

Surface . 112 hectares

Cépages : 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot

Viticulture : Effeuillage, vendanges en vert

Vinification : Maitrise des températures, cuves en bois et
inox, travail parcelle par parcelle et cépage par cépage
Elevage : 16 mois en barriques d’un vin

Dégustation :

La « Cuvée privée du Chdateau Lascombes 2014 » offre une
robe sombre, accompagnée de belles notes épicées et de
cassis. Ce vin impressionne par sa densité comme son milieu
de bouche l'atteste. La bouche, d'une attaque vivifiante,
possede une structure tannique assez ample, le tout mélé de
fruits attestant le caractere droit de ce vin. La finale jouit
d'une bonne longueur.




